murasaqi

teppanyaki




Murasakimeny 699 kr / p (min 2 p)

gronsallad med remsor av kammussla, strimlad gurka & wasabisojasas
salad with surf clam slips, shredded cucumber & wasabi soy sauce

dagsfarsk sashimi i kockens urval
freshly made sashimi by the chef’s choice

hummer
lobster

blackfisk
squid

sake- & smorstekt torsk
sake & butter fried codfish

entrecoterullader med strimlad purjolok & vitlok
rolls of entrecote with shredded leek & garlic

ankbrost med ponzusas
duck breast with ponzu sauce

gronsaker 4 la teppanyaki
vegetables a la teppanyaki

stekt ris 4 la teppanyaki
fried rice d la teppanyaki

misosoppa med hummerarmbége
miso soup with lobster’s elbow

hemmagjord gront teglass med farska frukter
home-made green tea ice-cream with fresh fruits



Hummermeny 639 kr / p (min 2 p)

gronsallad med tarnad lax, strimlad gurka & wasabisojasas
salad with salmon cubes, shredded cucumber & wasabi soy sauce

dagsfarsk sashimi i kockens urval
freshly made sashimi by the chef’s choice

hummer
lobster

sake-flamberad pilgrimsmussla
sea scallops flambé in sake

entrecoterullader med strimlad purjolok & vitlok
rolls of entrecote with shredded leek & garlic

gronsaker 4 la teppanyaki
vegetables d la teppanyaki

stekt ris 4 la teppanyaki
fried rice d la teppanyaki

misosoppa med hummerarmbége
miso soup with lobster’s elbow

hemmagjord gront teglass med farska frukter
home-made green tea ice-cream with fresh fruits



Foie Gras- & Torskmeny 569 kr / p (min 2 p)

gronsallad med krabbrom, tarnad lax, strimlad gurka & wasabisojasas
salad with crab roe, salmon cubes, shredded cucumber & wasabi soy sauce

dagsfarsk sushi & sashimi i kockens urval
freshly made sushi & sashimi by the chef’s choice

rodvinsmarinerad foie gras
red wine-marinated foie gras

sake- & smorstekt torsk
sake & butter fried codfish

entrecoterullader med strimlad purjolok & vitlok
rolls of entrecote with shredded leek & garlic

gronsaker 4 la teppanyaki
vegetables d la teppanyaki

stekt ris 4 la teppanyaki
fried rice d la teppanyaki

misosoppa med gronmussla
miso soup with green-shell mussel

hemmagjord gront teglass med farska frukter
home-made green tea ice-cream with fresh fruits



Ovrig information

Minsta antal vid bestdllning av en teppanyaki-maltid ar fyra personer,
matbekraftelse behover goras senast tva dagar innan bokningstillfallet!

Vegetarisk meny finns tillganglig for 489 kr / p.
Sarskilda onskemal vid till exempel allergier gar sjalvklart att tillgodose!

Vanligen ring 08-615 22 88 vid eventuella funderingar!




